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„Sieht nicht nur gut aus, es riecht und schmeckt auch hervorragend“
INNENSTADT (PM) | Wenn Binding zur 
Festbierprobe ruft, heißt es in Frankfurt 
am Main bald wieder „O‘ zapft is!“. Im 
Massif Central überzeugten sich kürzlich 
rund 250 geladene Gäste vom wunder-
bar süffig-malzaromatischen „Jahrgang 
2024“. Unter den prominenten Festbier-
verkostern war auch Eintracht-Präsident 
Mathias Beck, der zugleich den Fassan-
stich übernahm. Viel Aufmerksamkeit 
erhielt außerdem eine künstlerische 
Live-Aktion für den guten Zweck.

„Es hat sich zu einer schönen Tradition 
entwickelt, dass wir uns mit Freunden 
und Fans von Binding vor dem Frank-
furter Oktoberfest zur Festbierprobe 
zusammenfinden“, erklärt Binding-Vor-
stand Otto Völker. „Wir lieben diese 
Stadt, ihre Menschen und Feste, für die 
unsere Braumeister jährlich das beste 
Festbier brauen. Außerdem freuen wir 
uns, dass während der Verkostung ein 
ganz besonderes Holzfass gestaltet wur-
de, das wir für den guten Zweck verstei-
gern werden.“
„Wir konnten für die Aktion den renom-
mierten Frankfurter Künstler Philipp Al-

exander Schäfer gewinnen, der seit über 
zwei Jahrzehnten die lokale Kunstszene 
insbesondere durch seine Fassaden-
kunst prägt“, ergänzt Claudia Geisler, 
Marketing/PR Binding. „Es ist schön, 
dass so viele Gäste bei der Schaffung 
dieses Unikats dabei waren. Wir hof-
fen auf einen hohen Preis bei der Ver-
steigerung, um damit die vielbeachtete 
Schulbau-Aktion ,Fly & Help‘ der Reiner 
Meutsch Stiftung unterstützen zu kön-
nen, die auch Partner des Frankfurter 
Oktoberfestes ist.“

Auch für Braumeister Sven Rumbler 
war die Festbierprobe besonders ge-
lungen: „Wir haben wirklich tolle Gäste. 
Und dass wir in diesem Jahr den besten 
Sud für das Festbier besonders zügig im 
Kessel hatten, freut mich. Wir haben nur 
eine Runde gedreht, dann war alles per-
fekt. Das merkt man auch an den über-
aus positiven Reaktionen. Das ist das 
größte Lob für unsere Braukunst, in die 
wir viel Herzblut stecken.“

Was das Geheimnis hinter dem bern-
steinfarbenen „Jahrgang 2024“ ist, ver-

rät Sven Rumbler natürlich nicht. Nur, 
dass die Sommerbraugerste mit einem 
kleinen Anteil dunklem Braumalz nach 
langer kalter Lagerung im Reifetank 
dem Binding Festbier seinen malzaro-
matischen Geschmack mit einer leichten 
Röstnote verleiht.

Außerdem machen verschiedene Hop-
fensorten aus der weltbekannten Hal-
lertau die Bierspezialität so richtig rund. 
Sein Fazit: „Unser Binding Festbier sieht 
nicht nur gut aus, es riecht und schmeckt 
vor allem auch ganz hervorragend.“

Mathias Beck, Präsident von Eintracht 
Frankfurt, übernahm den traditionellen 
Fassanstich, bevor bayerisch-hessische 
Oktoberfest-Spezialitäten zum Binding 
Festbier serviert wurden.

Das Binding Festbier fließt während des 
Frankfurter Oktoberfests vom 18. Sep-
tember bis zum 13. Oktober 2024 im 
großen Festzelt von Patrick und Dennis 
Hausmann und Partner Kai Mann vor 
dem Deutsche Bank Park fassfrisch in 
die Krüge.
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TICKETS

Die Krüge hoch 2024!

Jedes Ticket hilft Kindern in aller 
Welt: „Das Frankfurter Oktober-
fest baut auch 2024 eine 
Schule mit der Reiner 
Meutsch Stiftung 
Fly & Help“, berich-
tet Kai Mann. „Pro 
verkauftem Ticket 
spenden wir einen 
Euro an die gemein-
nützige Stiftung, die 
sich für Bildung und Erzie-
hung von Kindern und Jugendli-
chen engagiert. Unsere Spende 
fließt in den Bau einer Schule 

in der Dominikanischen Repub-
lik.“ Wenn alles nach Plan läuft, 

könnten es sogar, mit der Hilfe 
vom RTL – Wir helfen 
Kindern, zwei Schulen 

jedes Jahr werden. 
Aktuell wird eine 

neue Destination 
eruiert. Die Frankf-
urter Oktoberfest- 
Macher arbeiten dran.

Informationen zur Stiftung 
und zum Projekt gibt es unter 
www.fly-and-help.de.

Reiner Meutsch Stiftung Fly & Help
Fortsetzung des Spendenprojekts  

aus dem vergangenen Jahr

Eintrittskarten gibt es unter  
www.frankfurter-oktoberfest.de  

oder über die  
Tickethotline (069) 80920328.  

Die Hotline ist täglich   
erreichbar von 6 bis 22 Uhr.

Karten hier
erhältlich:

Gelungener Festbierjahrgang 2024für das Frankfurter Oktoberfest

Lösen
Sie Ihr

E-Rezept
rund

um die
Uhr ein!

www.ihre-apotheker.de

Wir bringen Ihnen Ihre Bestellung
im gesamten Rhein-Main-Gebiet

kostenfrei nach Hause.
… oder besuchen Sie uns vor Ort!

GOLDANKAUF
SOFORT BARGELD FÜR

• Altgold - Altsilber
• Zahngold - Goldbarren
• Gold- und Silbermünzen
• Bernstein
• Hochwertige Uhren
• ... und vieles Mehr

BATTERIEWECHSELNUR 10,- €
10% auf alle Trauringe

Gold Center im HessenCenter
Borsigallee 26, 60388 Frankfurt
Telefon: 06109 - 698 810 7

Coupons
HIER ALS BEILAGE

Natürlich von hier.Die Bäcker Eifler App
Jetzt KOSTENLOS herunterladen!
Die Bäcker Eifler App
Jetzt KOSTENLOS herunterladen!

GÜLTIG VOM 09.09.–27.10.2024
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Küche bis ca. 22.00 Uhr geöffnet.
Die Inhaltsstoffe und Allergenkennzeichnungen können Sie in unserer Broschüre einsehen.

In den Preisen sind Bedienung und MwSt. enthalten. Wir akzeptieren folgende Kreditkarten: Visa Card, Eurocard, Mastercard
und EC-Karte (ohne Geheimzahl). Kartenzahlung ist erst ab 100 € möglich oder mit großen Gruppen. Wir bitten um Verständnis
dafür, dass Leistungen unseres Hauses ausschließlich gegen sofortige Bezahlung erfolgen müssen. Jede darüber hinausgehende

Kreditierung, insbesondere Zahlung gegen Rechnungsübersendung, (nicht unter 1.000 €) ist vor Verzehr mit der Geschäftsführung
ausdrücklich abzustimmen. Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld. Die handgeschriebene
Rechnung kann auf Ihren Wunsch durch Ihre Bedienung gegen eine maschinell erstellte eingetauscht werden. Später eingereichte

Rechnungen können nicht mehr berücksichtigt werden. Auf nicht abgegebene Garderobe bitten wir selbst zu achten.

KLEINE SCHMANKERL
Handkäse mit Musik ................................................................................

Obatzda mit Brezela/g/8 ..............................................................................
1 Paar Weißwürstea/c/g/i/j/4/7 mit süßem Senf & Brezel.....................................

4 Paar Weißwürstea/c/g/i/j/4/7 mit süßem Senf & Brezel.....................................

Käsewürfel mit Traubena/g/8........................................................................

Hausgemachter Wurstsalata/j/g/2/3/4/7 mit Brot ................................................

Vesperteller .............................................................................................
mit Schinken, Salami, Käse, Hüttenspeck, Gurken & Tomaten

Vesperteller für 2 Personen.......................................................................
Vesperteller für 4 Personen.......................................................................

Die Platte ohne Schwein ..........................................................................
Bündnerfleisch hauchdünn geschnitten, Rinderpastrami dazu Mixed Pickels,
Bergkäse, Butter & Bauernbrot

Käseplattea/g/8 für 2 Personen ....................................................................

Portion Pommesa mit Ketchup / Mayonnaise...............................................

HAUPTSPEISEN
1/2 Hähnchena/7 mit Brot...............................................................................

1/2 Hähnchena/7 mit Pommes ........................................................................

Poké Thunfisch.............................................................................................
mit Sushireis, Edamame, Wakame, Karottensalat, Mango Salsa, Wasabi-Mayonnaise,
Miso-Mayo & Crispy Onions

Schweinshaxec/g/2/4 mit Sauerkraut & Knödel ....................................................

Schweinekrustenbraten .................................................................................
mit Altbiersauce, Bayrischkraut, Semmel- & Kartoffelknödel

Gekochter Rinder-Tafelspitz ..........................................................................
mit Frankfurter Grüne Sauce & Salzkartoffeln

Hirschgulascha/c/g/11 mit Spätzle & Preiselbeer-Blaukraut....................................

Geschmortes Ochsenbäckchen .......................................................................
in Portweinsauce an Kartoffel-Mangoldstrudel & Kohlrabigemüse

Kalbshaxe an Sauce mit Knödel & Sauerkraut .................................................

VEGETARISCH & VEGAN
Frankfurter Grüne Sauce mit Salzkartoffel und 4 ½ Eier...................................

Poké mit Tofu (vegan) ...................................................................................
mit Sushireis, Edamame, Wakame, Karottensalat, Mango Salsa, Wasabi-Mayonnaise,
Miso-Mayo & Crispy Onions

Käsespätzlea/c/g mit Zwiebelschmelz ................................................................

Spinat-, Käse- und Semmelknödela/c/g/2/4/11 auf Rahmsauerkraut .........................

Rote-Bete-Knödel auf Waldpilzragout (vegan) ..................................................

DESSERT
Frisch Auszog‘ne mit Hausmanns Äpplereiscreme & Karamellsoße ....................

Kaiserschmarrna/c/g/11 mit Apfelmus oder Zwetschgenröster.................................

…oder einfach mal ein Schnaps
Mispelchen mit 2 cl Calvados ........................................................................

MASTER COOK

finest catering & more

Unser Catering Partner

CHAMPAGNER
Mumm Champagner Grand Cordon Rouge ................................... 0,75 ltr.

Mumm Champagner Grand Cordon Rosé ..................................... 0,75 ltr.

Moët & Chandon Brut Impérial................................................... 0,75 ltr.

Moët & Chandon Rosé Impérial .................................................. 0,75 ltr.

SPRITZIGES
Lillet Berry................................................................................. 0,2 ltr.

Scavi & Ray Hugo Aperitivo ......................................................... 0,2 ltr.
............................................................................................... 0,75 ltr.

Scavi & Ray Sprizzione ............................................................... 0,2 ltr.
............................................................................................... 0,75 ltr.

Scavi & Ray Prosecco Frizzante.................................................... 0,2 ltr.
............................................................................................... 0,75 ltr.

POMP Classic (Apfelwein mit Rieslingsekt) ........................................... 0,75 Itr.

POMP Rosé.............................................................................. 0,75 Itr.

Luc Belaire Rare Rosé............................................................... 0,75 Itr.

Luc Belaire Rare Luxe ............................................................... 0,75 Itr.

EDEL & FEUCHT & EDDYS SCHNÄPSE
Eddy‘s Haselnuss Likör ....................................................................2 cl

Eddy‘s Pflaume – „de Guude“...........................................................2 cl

Eddy‘s Himbeere – im Holzfass gelagerte Spirituose ...........................2 cl

Eddy‘s Marillenbrand – „de Guude“...................................................2 cl

Eddy‘s Minze – Pfefferminzlikör ........................................................2 cl

Rhön Räuber– Kräuterlikör ...............................................................2 cl

PARTY–PAKETE
Lillet + Wild Berry ...................................................................... 0,7 ltr.

Absolut Vodka + ...................................... 1,0 ltr.

Absolut Vodka + Bitter Lemon ..................................................... 1,0 ltr.

Jack Daniel‘s Whiskey + Cola ...................................................... 1,0 ltr.

Bacardi + Cola ........................................................................... 1,0 ltr.

Asbach + Cola ............................................................................ 1,0 ltr.

Beefeater Gin + Tonic ................................................................. 1,0 ltr.
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25%vol
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Minzein

20%vol
2cl

Pfefferminzlikör

IM ZELT IST DAS RAUCHEN VERBOTEN!
BITTE NUTZT DIE TERRASSE VOR DEM ZELT

Laut Hessischem Nichtraucherschutzgesetz ist es verboten in Festzelten zu rauchen.

Medienpartner:
Unsere Printprodukte
werden gedruckt von:

BIERE
Binding Festbier ...............................................................1 Maß / 1,0 ltr.

Radler .............................................................................1 Maß / 1,0 ltr.

Jever Fun Alkoholfrei ........................................................1 Maß / 1,0 ltr.

Schöfferhofer Weizen ....................................................................0,5 ltr.
.......................................................................................1 Maß / 1,0 ltr.

Schöfferhofer Weizen Alkoholfrei ....................................................0,5 ltr.
.......................................................................................1 Maß / 1,0 ltr.

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Pepsi4,7......................................................................................0,33 ltr.

Pepsi Zero Zucker4,7,10 .................................................................0,33 ltr.

Schwip Schwap Cola+Orange3......................................................0,33 ltr.

Schwip Schwap Orange3,4 ............................................................0,33 ltr.

7Up Zitronenlimonade3 ...............................................................0,33 ltr.

Selters Mineralwasser ...................................................................0,5 ltr.
classic oder naturell

Der alte Hochstädter „Power Apfel“ ..............................................0,33 ltr.
Apfelsaftschorle

oder ..................0,25 ltr.

APFELWEIN
Der alte Hochstädter „Schoppepetzer“ ............................................0,5 ltr.
.......................................................................................1 Maß / 1,0 ltr.

Der alte Hochstädter Apfelwein rosé ...............................................0,5 ltr.
.......................................................................................1 Maß / 1,0 ltr.

WEINE
„Hausmanns Weißer“ Weißburgunder ..............................................0,2 ltr.
.................................................................................................0,75 ltr.

Rosé feinherb...............................................................................0,2 ltr.
.................................................................................................0,75 ltr.

Rotwein Spätburgunder trocken .....................................................0,2 ltr.
.................................................................................................0,75 ltr.

Weißwein- oder Roséschorle...........................................................0,3 ltr.

W E I N K E L L E R Mispelchen mit 2 cl Calvados

sss

Das komplette Angebot finden
Sie an der Champagnerbar.
Kommen Sie gerne vorbei!

Die Festwirte – zu Gast bei Familie Hausmann
„Bei Hausmanns, da trifft man sich!“ 
– und das schon seit 1900. Die Ge-
schichte der Schaustellerfamilie 
Hausmann nimmt ihren Anfang mit 
Gertrude Uhrig, die bereits in jungen 
Jahren als reisende Markthändlerin 
unterwegs war. In zweiter Ehe ist sie 
mit Heinrich Hausmann verheiratet. 
Ihr Sohn Friedrich ist der Vater vom 
Oktoberfest-Gründer Eddy Haus-
mann. Heute führen wiederum seine 
Söhne Dennis und Patrick das Famili-
enunternehmen weiter. 

DER FRANKFURTER hat mit Patrick 
Hausmann über das anstehende Fest 
gesprochen.

Seit 2009 gibt es das Oktoberfest 
auch in Frankfurt, Ihr Vater, Edmund 
„Eddy“ Hausmann, ist einer der Initi-
atoren und somit von Anfang an dabei 
gewesen. Seit wann machen Sie und 
Ihr Bruder das Fest jetzt?
Wir sind eigentlich schon immer mit 
dabei. Seit 2016 hat sich unser Vater 
aus dem aktiven Geschehen zurück-
gezogen. 

Jetzt ist es noch knapp ein Monat bis 
zum großen Fest. Wie weit sind die 
Vorbereitungen?
Wir fangen eigentlich direkt nach 
dem Fest schon wieder mit der Or-
ganisation für das nächste Jahr an 
und sind da mittlerweile wieder in 

einer sehr guten Routine. Durch die 
Coronazeit wurde unser ganzes Kon-
zept etwas auf den Kopf gestellt und 
wir mussten zeitweise zum Beispiel 
mit dem Termin nach vorne rücken, 
um das Infektionsgeschehen zu um-
gehen. Auch gab es bei uns – wie in 
der gesamten Event-Branche – nach 
der Pandemie größere Fluktuation 
beim Personal, aber jetzt haben wir 
uns wieder einen guten Stamm aufge-
baut, wovon der Großteil der 120 bis 
130 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter 
schon mindestens einmal mit dabei 
war und die Abläufe kennt. Darauf 
kann man gut aufbauen.
Neulich habe ich auch die finale 
Menükarte mit unserem Küchenchef 
besprochen und die Preise festgelegt 
und ca. vier Wochen vor Veranstal-
tungsbeginn konnten wir mit dem 
Aufbau starten. Allerdings müssen 
wir da immer schauen, dass es mit 
den anderen Veranstaltungen auf 
dem Stadiongelände passt. In diesem 
Jahr kommt vorher noch der World 
Club Dome, weshalb wir den Aufbau 
noch nicht direkt komplett fertigstel-
len konnten, sondern danach noch 
einmal ranmüssen.

Das Oktoberfest gibt es in Frankfurt 
jetzt schon seit 15 Jahren – schon ein 
kleines Jubiläum. Was hat sich in der 
Zeit verändert und was bleibt immer 
gleich?
Der Frühschoppen hat stark an Be-

deutung gewonnen. Früher war der 
ganz klassisch, klein mit Blasmusik, 
heute ist er ein ganzer Festtag mit 
Party – genauso wie ein Samstag-
abend, auch von der Stimmung her. 
Wir haben irgendwann gemerkt, die 
Menschen wollen auch am Montag 
„richtig“ feiern und keine Blaskapel-
le mehr. 

Uns ist allgemein wichtig, immer et-
was Neues mit einfließen zu lassen. 
Vor allem über das Programm und die 
Live-Acts bieten wir jedes Jahr ein 
ganz neues Event, das aber immer die 
gewohnte Traditionsveranstaltung 
bleibt. Das macht es zu einem ver-
trauten Freizeitangebot, das immer 
neu erlebbar ist. Wir möchten außer-
dem kein München-Abklatsch sein, 
sondern reichern das Oktoberfest mit 
Frankfurter Traditionen an, so zum 
Beispiel beim Essen und den Geträn-
ken, und machen es so zu etwas ganz 
Besonderem.

Was ist Ihr persönliches Highlight in 
diesem Jahr?
Meine Highlights sind eigentlich im-
mer die Eröffnung, das ist so ein Mei-
lenstein und der Startschuss für eine 
besondere Zeit, und der letzte Abend 
mit unserem Verabschiedungsritual.
Für Gäste ist wohl Mickie Krause 
immer der Dauerbrenner, aber mein 
Eindruck ist auch, dass es einfach das 
Gesamtpaket beim Oktoberfest für 

einen schönen Abend ausmacht und 
es da gar nicht so auf einen bestimm-
ten Live-Act ankommt.

Und was ist nach dem Oktoberfest?
*lacht* Viele denken ja, dass wir da 
erstmal in den Urlaub fahren. Das 
ist tatsächlich nicht der Fall. Richtig 
Urlaub, wo man auch den Kopf mal 
ausschalten kann und wo erstmal 
nichts zu tun ist, den haben wir am 
Jahresanfang.

Also nach dem Oktoberfest geht’s 
einfach weiter: Kirmes, Hochheimer 
Markt, noch mehr Kirmes und dann 
ist auch schon wieder Weihnachts-
markt. 

Was gefällt Ihnen an Volksfesten so 
gut, dass Sie das Familienbusiness 
weiterführen wollten?
Volksfeste sind für Besucher ein be-
sonderes Gefühl. Man knüpft Kon-
takte und stärkt den Bezug zur Stadt 
und zur Region. Das gefällt mir. Es 
ist immer ein ähnlicher Ablauf und 
doch nie das gleiche, man ist unter 
Menschen und immer in Action. Lan-
geweile gibt es da einfach nicht, das 
brauche ich.

Und so wird es sicher auch wieder 
beim diesjährigen Oktoberfest.
DER FRANKFURTER freut sich, wie-
der als Partner dabei zu sein und 
wünscht gutes Gelingen!

Die Festwirt-Brüder Patrick und Dennis Hausmann. � Foto: MAGO

Impressionen vom 
Frankfurter Oktoberfest 2023
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Mann + Hausmann = Frankfurter Oktoberfest
„Mein Ziel ist es, die Leute glücklich zu machen.“

Kai Mann ist Geschäftsführer der 
Eventagentur No Limit und Partner 
des Frankfurter Oktoberfests. Seine 
Karriere startete an der Steigenber-
ger Hotelfachschule, die er mit dem 
Gastronomie-Diplom verließ. Da-
nach ging er zunächst ins Hotel Vier 
Jahreszeiten nach München und an-
schließend nach Hamburg. Später zog 
es ihn glücklicherweise nach Miami, 
wo er das Ehepaar Tamara und Gerd 
Schüler, die damaligen Könige der 
Nacht in Frankfurt, kennenlernte. 
1995 stieg er ins Geschäft ein und be-
treute als Assistent der Geschäftslei-
tung der Schüler & Presinger Gruppe 
mehr als ein Dutzend Betriebe, dar-
unter Dorian Gray, Europatrum, Cafe 
Cult, Fantasy Garden und Odeon. 
Nach sechs Jahren dort machte er sich 
schließlich mit seiner eigenen Agen-
tur selbstständig.

Wie kam es zum Frankfurter  
Oktoberfest?
Schon 2007/2008 haben wir ein klei-
nes Oktoberfest auf der Dippemess 
veranstaltet, die Fashion Wiesn. Das 
lief damals so gut, dass Eddy Haus-
mann irgendwann auf mich zukam 
und ein „richtiges“ Oktoberfest mit 

mir auf die Beide stellen wollte. Da 
habe ich sofort zugestimmt und 2009 
haben wir dann auch gemeinsam das 
erste Frankfurter Oktoberfest ins Le-
ben gerufen. 

Jetzt haben ja schon seit einigen Jah-
ren die Söhne von Eddy Hausmann 
übernommen. Wie kann man sich die 
Zusammenarbeit mit den Festwirten 
Hausmann vorstellen? 
Der Gast sieht es nicht, aber im Hin-
tergrund gibt es bei den Vorberei-
tungen eine ganz klare Aufteilung: 
No Limit macht als Eventagentur 
alles rund um Partner, Sponsoring, 
Buchungen der Künstler, Bereitstel-
lung der Technik, Ticketing, Presse 
und Marketing. Und am Tag selbst 
die Einlasskontrollen, Garderobe 
und diese Dinge. Alles rund um Zelt 
und Gastro liegt dann bei den Haus-
manns. Wir sind also viel im Vorhin-
ein involviert und nach dem Einlass 
folgt quasi eine unsichtbare Übergabe 
an die Hausmanns, die dann als Fest-
wirte für die Bewirtung der Gäste im 
Zelt verantwortlich sind.

Was unterscheidet das Frankfurter 
Oktoberfest von anderen Oktoberfes-

ten in Deutschland?
Ganz klar das familiäre Gefühl. Wir 
haben zum Beispiel im Vergleich zu 
München, wo das Oktoberfest ja sehr 
international ist, hauptsächlich Gäste 
aus der Region. Dadurch ist es hier 
einfach eine homogenere Gruppe und 
man kennt sich untereinander. Ext-
rem viele Gäste kommen jedes Jahr 
wieder. Außerdem gibt es bei uns ein 
ganz anderes Partyerlebnis. Durch 
die vielen, wechselnden Live-Acts ha-
ben wir immer eine super Stimmung 
und man merkt, dass die Gäste lang-
sam auch jünger werden. Durch den 
Generationenwechsel verändert sich 
gerade ein bisschen die Altersziel-
gruppe, aber die jüngere Generation 
wächst direkt mit der Tradition auf 
uns alle fügen sich super zusammen. 
Gerade beim Frühschoppen kann 
man das wunderbar sehen, da sind 
von Kleinkindern auf der Hüpfburg 
bis 80-Jährige alle dabei.
Wir integrieren zudem unsere Frank-
furter Kultur und Tradition vor allem 
kulinarisch und machen so was ganz 
Besonderes. Es gibt regionales Bier 
aus der Binding Brauerei und natür-
lich auch Apfelwein, dazu das klassi-
sche Oktoberfest-Essen, aber auch die 

guten hessischen Gerichte mit Hand-
käs mit Musik und Grie Soß‘.
Was ist Ihr persönliches Highlight 
beim Fest?
Mein Highlight bei Veranstaltungen 
ist immer, wenn man die zufriedenen 
und glücklichen Gesichter der Gäste 
sieht. Wir stehen beim Oktoberfest 
immer am Ausgang und verabschie-
den die Menschen, wünschen ihnen 
einen guten Heimweg. Und dazu gibt 
es immer noch einen Kinderriegel 
überreicht. Unser Ziel ist es immer, 
die Leute glücklich zu machen. Wenn 
die Menschen am Ende ein gutes Ge-
fühl haben, dann ist es nach meinem 
Verständnis eine gute Dienstleistung. 
Das gibt mir sehr viel zurück und mo-
tiviert mich in so einer anstrengenden 
Zeit.

Und was ist dann nach dem  
Oktoberfest?
Schon zwei Tage danach fliegen wir 
in die Dominikanische Republik, 
wo wir erste „Frankfurter-Oktober-
fest-Schule“ für 250.000 € eröffnen. 
Die Spenden, die wir in den letzten 
Jahren mit RTL – Wir helfen Kindern 
für die Reiner Meutsch Stiftung FLY 
& HELP beim Fest sammeln konnten, 

setzen wir dort ein, um den Kindern 
eine gute Schulbildung zu ermögli-
chen. Nächstes Jahr werden wir dann 
schon eine weitere Schule eröffnen 
und im Jahr darauf die erste erwei-
tern. Wir haben dort noch viel vor!
Und nach der Rückkehr steht dann 
auch schon wieder unser Roof-
top-Weihnachtsmarkt an.

Die geballte Eventmacher-Power 
beim Frankfurter Oktoberfest wird 
noch getoppt von dieser wunderba-
ren Charity-Aktion. DER FRANKFUR-
TER freut sich, wieder ein Teil dieser 
besonderen Veranstaltung zu sein! 

v.l. Kai Mann,   
Dennis Hausmann, Joel Mann. 

Foto: SH

Impressionen vom 
Frankfurter Oktoberfest 

2023

10 000
500
100
200

5000

Trachtenteile
Lederjacken
Lammfell-Jacken
Innenfell-Jacken
Hüte, z.B. Panamahut

10 000 Trachtenteile

❤ Dein sexy Trachten-Outfit

❤ Deine individuelle Länge

❤ In unserer eigenen Meisterwerkstatt
machen wir alles möglich.

❤ Familienbetrieb aus Tradition seit
10 Generationen (1654) im Herzen
der Aschaffenburger Fußgängerzone
Sandgasse 19 – 23a

Leder - Trachten - Hüte

eigene Meisterwerkstatt
www.trachten-drescher.de

Sandgasse 19 -21a • 63739 Aschaffenburg
* auf 1 Teil deiner Wahl, außer SALE, nicht kombinierbar (gültig bis 100€ Einkaufswert)

eigene Meisterwerkstatt
Sandgasse 19 -21a • 63739 Aschaff enburg

Leder - Trachten - Hüte 

eigene Meisterwerkstatt
www.trachten-drescher.dewww.trachten-drescher.de

Leder - Trachten - Hüte 

eigene Meisterwerkstatt
www.trachten-drescher.dewww.trachten-drescher.de

auf dein
Lieblingsteil*

Dirnd
l bis G

r. 54

Bub‘n
bis Gr

. 70

Tracht die passt!

Leder - Trachten - Hüte Leder - Trachten - Hüte Leder - Trachten - Hüte 

""

""

"
"

"

Wie die Trachtenträgerin
ihre Schürze gebunden
hat, verrät viel:
Sitzt die Schleife rechts,
signalisiert das „Ich bin
vergeben“, links:
„Ich bin noch zu haben.“
Witwen binden die
Schürze hinten,
Jungfrauen vorn - wenn
sie es zeigen wollen.

Verräterische Schleife

Programm-Highlights 2024

18. September 
& 9. Oktober:

Mickie 
Krause 26. September:

Isi Glück
Delfin

3. Oktober:

Schürze
Layla

19. September:

Roy Hammer
und die Pralinées

10. Oktober:

Lorenz
Büffel

3. Oktober:

Almklausi
Mama Lauda
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5 Tage All-Inclusive
mit eigenen PKW!

35 Enjoyhotels in
den Niederlanden, Belgien

und Deutschland.

5 Tage All-Inclusive-Urlaub
Unterkunft + Essen + Trinken + Unterhaltung

Empfang mit warmen Mittagessen oder Kaffee und
Kuchen
Tägliches Enjoy Frühstücksbuffet, warmes Mittagessen
oder Lunchpaket
4 x Drei-Gänge-Dinner oder Abendbuffet
Täglich alle Getränke kostenlos von 17:00 bis 24:00 Uhr
(Erfrischungsgetränke, Fruchtsäfte, Bier, Wein, Schnaps,
Apfelkorn)
Freie Nutzung aller Hoteleinrichtungen
Jeden Abend Entertainment, einschließlich Wandern /
Musik / Quiz (oftmit Snacks)
Keine Buchungs- oder Reservierungskosten

Für alle Enjoyhotels gilt:

All-Inclusive-Urlaub, der sein Geld wert ist,
das wird Ihnen gefallen!

Alle Fehler vorbehalten und exklusive aller lokalen Gebühren. Keine Buchungskosten

Weitere Enjoyhotels finden Sie unter www.enjoyhotels.de oder rufen Sie an: 03222-1096089
Der Ausgangspreis ist der niedrigste Preis für ein bestimmtes Ankunftsdatum. Die Preise variieren je nach Ankunftsdatum.

Wohin reisen Sie dieses Jahr? Enjoyhotels begann vor 30 Jahren mit einem All-Inclusive-Hotel in Deutschland. Jetzt, 30 Jahre später, können Sie
aus 35 Hotels wählen. Unsere All-Inclusive-Hotels befinden sich in den schönsten Urlaubsregionen der Niederlande, Belgiens und Deutschlands.

Lassen Sie sich beraten oder buchen Sie direkt unter 03222-1096089

Enjoy Strandhotel Wemeldinge

SEELANDWemeldinge

29995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoyhotel am Rhein

MITTELRHEINTALKestert

20495€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoy am Kurpark Brilon

SAUERLANDBrilon

24995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoyhotel Greetsiel

OST-FRIESLANDGreetsiel

25995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoyhotel Sauerland (Winterberg)

SAUERLANDWinterberg

21995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoyhotel Harz

HARZGoslar-Hahnenklee

20995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoy Moezelhotel Bremm

MOSELBremm

20495€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoyhotel Bürgerhof Wetzlar

LAHNTAL - RIJN-MAIN REGIOWetzlar

20995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoy Deluxe Wellnesshotel Groningen

GRONINGENLoppersum

33995€
p.p.

5 TAGE AB
Kostenlose
Nutzung
von Spa

und Sauna

Enjoyhotel Maison des Ardennes

ARDENNENMaissin

23995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoy Landhotel Lippischer Hof

TEUTOBURGERWALDLügde

23995€
p.p.

5 TAGE AB

Enjoyhotel De Papenberg

NORD-LIMBURGAfferden

30995€
p.p.

5 TAGE AB

NEU
Enjo

yhot
el in

den

Niede
rland

en

31
Jahre

Enjoyhotels
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Zur Herstellung von DER FRANKFURTER wird 
Recycling-Papier verwendet.

Falls Sie dieses Produkt nicht mehr erhalten 
möchten, bitten wir Sie, einen Werbever-
botsaufkleber mit dem Zusatzhinweis „Keine 
kostenlosen Zeitungen” an Ihrem Briefkasten 
anzubringen. Weitere Informationen finden 
Sie auf dem Verbraucherportal www.wer-
bung-im-briefkasten.de.

DER FRANKFURTER nicht bekommen?

Zustellhotline: Tel. 06104-4970-0 
Mo. – Fr. 8.00 – 16.30 Uhr

Impressum

Beachten Sie folgende Beilagen 
in der Gesamtausgabe oder 
in Teilbelegungen von 
DER FRANKFURTER:

Beilagen-
hinweis

· Draht- und Gitterzäune
· Schiebetore · Drehkreuze
· Schranken · Türen · Pfosten
· Sicherheitszäune · Tore
· Mobile Bauzäune · Alu-Zäune
· sämtliche Drahtgeflechte
· Alu-Toranlagen · Gabionen
· auch Montagen
· auch Privatverkauf

Zäune · Gitter · tore
Draht-Weissbäcker KG
Steinstr. 46-48, 64807 Dieburg
Tel. (06071) 98810 
Fax (06071) 5161

www.draht-weissbaecker.de
E-Mail: draht@weissbaecker.de

120 km Draht und Gitter
1900 Türen und Tore am Lager

Marktplatz

Trachten sehr willkommen
Wie geht man zum Oktoberfest?

(BT) | Wenn es um Tradition 
geht, dann sind Trachten ganz 
vorne. Und chic sind diese 
heute allemal. Ein modisches 
Dirndl kleidet die Frau von 
Welt, die sich ins Festzelt be-
wegt. Ob mit Dekolleté oder 
mit Dirndlbluse. Jede Frau 
findet ihren persönlichen Aus-
druck. Die Varianten reichen 
vom Leihdirndl über Retrotei-
le aus dem Familienschrank 
bis zu den Luxus-Varianten. 
Hauptsache ist die schöne 
weibliche Silhouette. Acces-
soires sind willkommen. Die 
passende Tasche und der ele-
gante Schuh gehören auch 
dazu. Klassische Flechtfrisu-
ren sind und bleiben immer 
aktuell zur Trachtenmo-
de. Hinzugekommen 
sind in den letz-
ten Jahren die 
Haarreifen mit 
Blümchen oder 
anderer Deko. 
Der Nagellack zum 
Lieblingsdirndl ist 
schnell gefunden. Von 
erdigen Tönen bis zu 
pastelligen Farben – 

alles ist verfügbar. Für die Her-
ren geht nichts über eine zünf-
tige Lederhose. Egal wie kurz 
oder lang – diese Investition 
kommt nicht aus der Mode. 
Die Wahl des karierten Hem-
des, zum Beispiel im Gingham 
Karo, kann da schon eher dem 
Trend der Zeit entsprechen. 
Das dazugehörige Upgrade ist 
die Weste, der Janker oder die 
Strickjacke. Zum Thema Schu-
he gibt es aktuell nicht nur den 
Haferlschuh. Trachtensneaker, 
Boots und Trachtenstiefel kön-
nen auch je nach Länge der Le-
derhose dazu getragen werden.

Das besondere Flair 
des Frankfurter Ok-
toberfestes ist, dass 

die Gäste sich fast 
alle in Tracht 
zum Feiern be-
geben. Dieses 

Bild wünschen 
sich die Brüder 

Hausmann auch, 
denn es ist einfach ein 
wundervoller Anblick, 
der nur in diesen Ta-
gen so in Frankfurt zu 
finden ist.

www.der-frankfurter.dewww.der-frankfurter.dewww.der-frankfurter.de

Das Programm des Frankfurter Oktoberfests

Asklepios Klinik Langen, Röntgenstr. 20, 63225 Langen
gyn.langen@asklepios.com • www.asklepios.com/langen

15. SEP
2024
Beginn 16Uhr

INFOABEND GEBURTSHILFE

Jedem Anfang
wohnt ein Zauber inne
Die Geburt eines Kindes ist ein natürliches und sehr
persönliches Ereignis. Die geburtshilfliche Klinik der
Asklepios Klinik Langen lädt Sie herzlich zum Info-
abend ein. Die Oberärztinnen der Klinik erklären Ihnen
die Abläufe einer Geburt, führen durch die Kreißsäle
und beantworten gerne Ihre Fragen.

Anmeldung & Information unter: Tel.: 06103 /912-615 07

bbd_2024_500_130/1012541_sk

Wer sich häufiger mal gestresst
und überfordert fühlt, weil Hören
und Verstehen in Gesellschaft,
beim Telefonieren oder beim Fern-
sehen immer anstrengender wird,
sollte nicht zögern und einen
Hörtest bei einem Hörakustiker
machen. Denn oft sind es schon
leichte Hörminderungen, die sich
unbemerkt ins Leben einschlei-
chen und das Sprachverstehen
zunehmend beeinträchtigen.
Die gute Nachricht: Zur „Woche

des Hörens“ vom 23.–28.09. bie-
ten die Partnerakustiker der För-
dergemeinschaft Gutes Hören
bundesweit kostenlose Hörtests
an. Und das Beste ist, Sie erfahren
vom Fachmann, wie gut Sie hö-
ren, und bekommen zusätzlich ein
Überraschungspaket geschenkt.

Hörexperten raten: keine wert-
volle Zeit verlieren! Je eher Hörmin-
derungen erkannt werden, umso
nachhaltiger können Höranstren-
gung und die damit verbundenen
Stress-Symptome vermieden wer-
den. Die hohe Beratungsqualität
und die leistungsfähige Technolo-
gie in der Hörakustik machen Hör-
systeme zu perfekten Begleitern im
Alltag. Hörgeminderte Menschen
sichern sich damit nachhaltig ihre
Lebensqualität.
Und noch etwas: Auch Angehö-

rige und Freunde können zur Pro-
blemlösung beitragen. Häufig sind
sie es, die zuerst bemerken, wenn
jemand nicht mehr gut hört. Dann
sollteesselbstverständlichsein,dass
man darüber spricht und sich von
einem Hörakustiker beraten lässt.

Woche des Hörens 2024

FGH-Hörakustiker in Ihrer Nähe:
www.fgh-info.de

Fon: 0511 76 333 666
Mo – Fr 9.00 – 17.00 Uhr

HÖRTEST MACHEN &
ÜBERRASCHUNG SICHERN

WIR MACHEN HÖREN GUT
•• IHRE HÖRAKUSTIKER

ICH BIN HÖRAKUSTIKER,

damit du nichts im Leben verpasst

ANZEIGE

Tel.: 06104 – 49 70 90
E-Mail: zusteller@egro-direktwerbung.de

ZEITUNGSZUSTELLER
(m/w/d)

WIR SUCHEN SCHÜLER ALS

So besserst Du,
Dein Taschengeld

auf.

Scanne hier und schreib
uns über WhatsApp!!!

Wir kaufen Wohnmobile + Wohn-
wagen,  03944 - 36160,
www.wm-aw.de Fa.

Suche antike Möbel, Gemälde,
Uhren, Silber, Militaria, Bücher,
Krüge, Fotoapparate  06108 -
9154213

1A Trapezbleche auf Maß
direkt v. Hersteller. 10% online
Rabatt mit dem Code db149 +
Lieferung bundesweit
03685/40914-149

www.dachbleche24-shop.de

Frau Danna sucht: Kaufe Pel-
ze, Alt-, Bruch-, Zahngold,
Goldschmuck, Suche Lampen,
Perücken, Puppen, Bernstein,
Haushaltsauslösungen, Bleikris-
talle, Bilder, Modeschmuck, Sil-
ber, Leder- und Krokotaschen,
Schallplatten, Schreib- und
Nähmaschinen, Figuren, Gobel-
ins, Teppiche, Porzellan, Krü-
ge, Zinn, Möbel, Küchen, Gardi-
nen, Tischdecken, Uhren. Kos-
tenl. Beratung. Anfahrt sowie
Werteinschätzung. Zahle
Höchstpreise. 100% diskret,
Barabwicklung vor Ort. Mo.-
So. 7.30-21 Uhr.
069 - 34875842

Sammlerin Amalia kauft Pelze,
Nerze,SilberbesteckundUhrenaller
Art. Schallplatten, Nähmaschinen,
Schreibmaschinen, Briefmarken,
Kleider, Bernstein, Münzen, Zinn,
Perlen, Kupfer, Bleikristall, Fernglä-
ser, Perücken, Teppiche, Bilder, Öl-
gemälde, Möbel, Porzellan, Leder-
und Krokotaschen, Krüge, Mode-
schmuck, Gardinen, Puppen, Or-
den, Figuren, komplette Nachlässe
auch Haushaltsauflösungen, Alt-
gold, Bruchgold, Zahngold, Gold-
schmuck, 100% seriös und dis-
kret. Kostenlose Beratung und An-
fahrt sowie kostenlose Wertein-
schätzung. Zahle Bar vor Ort. täg-
lich von 7:30 - 20:30 Uhr. Gerne
auch amWochenende.
 069 - 25 71 84 43

Frankfurter Oktoberfest 2024
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www.bauhaus.info

macht!ht!
Renovierung & Umzug

61118 Bad Vilbel, Zeppelinstraße
60386 Frankfurt, Hanauer Lands
63457 Hanau, Edisonstraße 3 Folgen Sie uns auf:
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25
traße 517 – 543

Umzugskarton
Set Multibox

'XM Stapel-Fix
10 Stk., Traglast 30 kg

L 58 x B 33,5 x H 38,5 cm
stabiles, extrastarke

Material, Volumen 75 l
für Umzug und Archhhiii

vierung geeigggne
222666228242

el Zeppelinstraße 25

mal i htleicht gem

149,-
statt 178,-

Krause Corda Kleingerüst
Arbeitshöhe 3 m, Bühnengröße
1,47 x 0,5 m, Belastbarkeit 150 kg/m²,
hohe Stabilität durch Aluminium-
Geländerstreben und -diagonalen
Nässeversiegelte und rutschsichere
Belagbühne, integrierte Fahrrollen
für einfachen Transport, flexibler
Einsatz auch auf Treppen und
Absätzen, sicherer Stand
10092331

19,50
statt 21,50

Krause Corda
Stufenstehleiter

Arbeitshöhe 2,8 m, 4 Stufen,
Stufentiefe 80 mm, Alumi-
nium, mit umlaufendem
Sicherheitsbügel, nach
DIN EN 131-2 für den

professionellen, beruf-
lichen Gebrauch geprüft,
geringes Gewicht und
leicht zu handhaben,

mit profilierter
Trittplatte
25696147

24,50
statt 29,50

Nips Luftpolsterfolie Bio
L 25 x B 1 m, transparent, zum Verpacken, Versenden und
Schützen empfindlicher Gegenstände, verlässliche Polster-
wirkung, wärme-und kälteisolierend, 30 % des eingesetzten
Rohstoffes besteht aus nachwachsendem, biobasiertem
Polyethylen, ideal für Umzüge, Renovierungen und Lagerung
(1 m = 0,40)
26594299

9,95
statt 15,95

Die Adressen unserer Fachcentren finden Sie unter:www.bauhaus.info/fachcentrenuebersicht

Foto: epr/Ammann & Rottkord

Für den perfekten „Summervibe“ –
Flexibles, designstarkes Sonnensegel
passt sich fix jedem individuellen
Schatten- und Relaxbedarf an
(epr) In den Garten gehört ein
Schattenplatz, der an Hitzetagen
oder bei Sommerregen unge-
trübte Aufenthalte ermöglicht. Das
in Design und Funktion optimierte
Soliday Sonnensegel Flex bleibt
lange Zeit gespannt und muss bei
wechselnder Wetterlage nicht abge-
baut oder neu montiert werden. Die
Sonne brennt? Einfach das Doppel-
dreieck-Tuch über die Umlaufrolle
ausfahren. Ein Sturm oder Dauer-
regen kündigt sich an? Dann wird
flugs eingerollt. Als Welle dient ein
torsionsarmes Seil, das gleichmäßiges
„Aufwickeln“ garantiert. Per Online-
Konfigurator auswählbar sind zahlrei-
che Outdoorstoffe und Farben sowie
die Tuchgröße – möglich sind über-
spannte Flächen von bis zu 50 m2.
Mehr unter www.easy2shade.com
sowie www.soliday.eu.

Nachhaltig und pflegeleicht –
Zäune, Sitzbänke und Hochbeete
aus Recyclingkunststoff
(epr) Ein schöner Zaun, eine gemüt-
liche Sitzbank oder ein Hochbeet,
das rückenschonendes Gärtnern im
Stehen erlaubt: Es gibt viele Möglich-
keiten, den Garten in unseren persön-
lichen Lieblingsplatz zu verwandeln.
Dass ein solches Upgrade des Außen-
bereichs auch mit gutem Gewissen
erfolgen kann, zeigt der Online-Shop
von nie-mehr-streichen.de. Das
umfangreiche Sortiment umfasst Pro-
dukte, die nicht nur langlebig und
pflegeleicht, sondern auch beson-
ders umweltfreundlich sind. Schließ-
lich bestehen sie aus hochwertigem,
recyceltem Kunststoff, der viele Vor-
teile bietet. So nimmt das Material
TRAPLAST™ keine Feuchtigkeit auf,
es gefriert und reißt nicht. Es wird
in der Sonne nicht brüchig und ist
extrem belastbar. Pilze, Schädlinge
und Schimmel haben keine Chance
und auch Öle, Laugen oder Salz-
wasser können dem Material nichts
anhaben. Kein Wunder also, dass
die nachhaltigen Produkte aus
Recyclingkunststoff so beliebt sind!
Mehr unter www.gardenplaza.de/
nie-mehr-streichen.

Foto: epr/SOLIDAYGriffe(l) weg! – Glatte Fronten
begeistern bei der Gestaltung
der neuen Traumküche
(epr) Grifflose Küchen liegen im
Trend! Was in den 60er Jahren noch
als Sensation galt, ist aus der moder-
nen Küchengestaltung nicht mehr
wegzudenken. Besonders bei offe-
nen Wohnküchen, wo Koch-, Ess-
und Wohnbereich ineinanderfließen,
schafft das minimalistische Design
grifflos gestalteter Küchenfronten
ein harmonisches Bild. Auch bei
geschlossenen und kleineren
Küchen zahlt sich das puristische
Design aus, denn die waagerech-
ten Linien der Schubladen und
Schränke werden betont und lassen
den Raum dadurch aufgeschlos-
sener wirken. Die Öffnungsmög-
lichkeiten reichen von dezenten,
mit den Kanten bündig montier-
ten Griffleisten und -schalen über
(eingefräste) Griffmulden bis hin zu
mechanischen Tip-on- bzw. Push-to-
open-Systemen und elektronischer
Serv-on-Technologie. Mehr unter
www.homeplaza.de/kuechentreff.

Kleiner Aufzug, großer Auftritt –
Ein platzsparender Homelift ebnet
den Weg in eine sorglose Zukunft
(epr) Wie sich ein eigener Aufzug
selbst auf kleinstem Raum realisieren
lässt, beweist ein aktuelles Referenz-
objekt von Ammann & Rottkord: Im
westlichen Münsterland wurde ein
Zweifamilienhaus mit einem Aritco
HomeLift Compact aufgerüstet. Die
Installation des platzsparenden Platt-
formlifts erfolgte ohne Maschinen-
raum direkt auf dem Boden – dank
seiner Kompaktheit ist er auch für
Räume geeignet, die bisher als „zu
klein“ für einen Aufzug galten. Sein
modernes Design lässt das Treppen-
haus hell und freundlich wirken – zur
Auswahl standen über 200 Farben,
acht Böden, zwei Glastypen und
eine Rückwand mit verschiedenen
Dekoren. Der Einbau erfolgte durch
die Firma Ammann & Rottkord,
welche die Installation von Platt-
formliften deutschlandweit i.d.R.
innerhalb von drei bis acht Tagen
und mit Lieferzeiten von sechs bis
neun Wochen realisiert Mehr unter
www.homeplaza.de/ammann-rottkord.

Sonnenschutz für krea(k)tive
Selbermacher – Hochwertige
Seilspannmarkisen kostensparend
im DIY-Verfahren montieren
(epr) Wer die Freude am Selbermachen
mit dem Komfortplus einer designstar-
ken Beschattungslösung kombinieren
möchte, ist bei den innovativen Seil-
spannmarkisen von SKIA an der rich-
tigen Adresse. Dank des individuell
auf Maß gefertigten SPANNMAXXL
Systems kann der neue Sonnenschutz
selbst von Laien problemlos in Eigen-
regie montiert werden. Und so geht’s:
Edelstahl-Zylinder an die Sparren
anbringen, die Spannseile in nur einem
Arbeitsgang über ein Rechts-Links-
Gewinde in die Zylinder eindrehen,
Aluminiumrohre in die Laschen der
Wolkenbahnen einführen, Textilbah-
nen einhängen – fertig! Die Seilspann-
markisen sind für jede Montageart und
jede Unterkonstruktion geeignet. „Ein-
fachheit, Klarheit und ein reduziertes
Design sind uns wichtig“, erklärt SKIA-
Geschäftsführer Knuth Hornbogen.
„Dieser Anspruch zieht sich durch
das gesamte SPANNMAXXL-Konzept,
von der geradlinigen Produktoptik
über den intuitiven Konfigurations-
und Bestellprozess bis hin zur kom-
fortablen Montage.“ Mehr unter
www.homeplaza.de/spannmaxxl.

Foto: epr/SKIA GmbH

Eine hochwertige Seilspannmarkise spendet nicht
nur wohltuenden Schatten, sondern wertet auch die
Optik des Gebäudes deutlich auf.

Das Sonnensegel Flex wird nach individuellen Maßen
und Vorlieben hergestellt. Per Online-Konfigurator
lassen sich Mastausführung sowie die Größe, Stoff-
und Farbvarianten des Tuchs festlegen. Das Segel
kann nach Lieferung selbst montiert werden. Auf
Wunsch hilft ein Profi vom Soliday Fachhandel.

Foto: epr/Nie-mehr-streichen.de

Foto: epr/KüchenTreff

Foto: epr/Nie-mehr-streichen.de

Nie mehr streichen:
Dekorative Gartenzäune
aus recyceltem Kunststoff
sind wartungsfrei und
witterungsbeständig.

Oberschränke bieten zusätzlichen Stauraum. Das
Öffnen funktioniert auch auf Kopfhöhe problemlos
ohne Griff mit einer Falt-Lifttür.

Elegant barrierefrei wohnen –
Ein Homelift benötigt kaum
Platz und kann ruck, zuck
eingebaut werden
(epr) Wird das Treppensteigen mit
zunehmendem Alter zum Problem,
geht der erste Gedanke meist in
Richtung Treppenlift. Eine gute Idee,
aber es geht noch besser: mit einem
Lifton Homelift! Die clevere Alter-
native zum Treppenlift lässt sich
ebenfalls nachträglich einbauen –
ohne viel Schmutz und in der Regel
innerhalb von 48 Stunden. Toll: Ein
Lifton Homelift ist äußerst platzspa-
rend im Einbau, denn er kommt mit
einer Grundfläche von knapp 1 m2

aus. Benötigt werden lediglich ein
Deckenausschnitt und eine Steck-
dose in der Nähe, eine Baugeneh-
migung ist nicht erforderlich. Und
die Kosten? Sie liegen weit unter
dem Preis eines Schachtlifts und
können durch Fördermaßnahmen
von KfW, Pflegekasse & Co. deut-
lich gesenkt werden. Mehr unter
www.homeplaza.de/lifton.

Ein privater Aufzug in den eigenen vier Wänden
steigert Wohnkomfort und Lebensqualität – und den
Wert der Immobilie. Foto: epr/Lifton/sooii GmbH

Nach 48 Stunden ist
die Installation in der
Regel abgeschlossen
und der private
Aufzug kann genutzt
werden. Foto: epr/

Lifton/Bernd Lehnert

Das Treppenhaus bietet nur wenig Abstand von der
Haustür bis zur Treppe und verfügt über eine ver-
gleichsweise geringe Raumhöhe sowie eine Schräge
im Obergeschoss. Diese Hürden wurden binnen
weniger Tage beseitigt.
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